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Food Innovation Themes 2018 
 

(1) Food Personalization 
(2) Medicinal Food 
(3) Urban Food 
(4) Innovative Food Delivery 
(5) Advance Food Channels 
(6) Urban Harvesting 
(7) Digital Foodscape 



Food Innovation Themes 2018 
 

(1) Food Personalization 
 “อาหารตามปัจเจกบุคคล” 
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(2) Medicinal Food 
 อาหารส าหรับผู้ป่วยโรค NCDs (Non-Communicable Diseases) หรือกลุ่ม
โรคไม่ติดต่อเรื้อรัง เช่น โรคเบาหวาน โรคหลอดเลือดสมองและหัวใจ โรคถุงลมโป่งพอง 
โรคมะเร็ง โรคความดันโลหิตสูง และโรคอ้วนลงพุง 
 โดยผลิตภัณฑ์นั้นจะต้องสามารถขึ้นทะเบียนเป็นอาหารทางการแพทย์ 
(Medical Food) หรืออาหารใหม่ (Novel Food) ที่มีผลการทดสอบทางคลินิกยืนยัน
ประสิทธิภาพ ตามประกาศของกระทรวงสาธารณสุขได้ 
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(3) Urban Food 
 3.1) Smart Product ได้แก่ Premium Food / Fresh Home-Cooked  
และอาหารที่ทะลายข้อจ ากัดในการใช้ชีวิตในเมือง 

Amazon meal kit 
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(3) Urban Food 
 3.2) Intelligence Food Packaging ที่สามารถลดข้อจ ากัดต่างๆ ของอาหาร 
 3.3) Robotic Chef 

The Moley Robotic Kitchen 
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(4) Innovative Food Delivery 
 เทคโนโลยีหรือรูปแบบธุรกิจการจัดส่งอาหารรูปแบบใหม่ที่ตอบโจทย์การใช้
ชีวิตในเมืองได้อย่างแท้จริง 
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(5) Advance Food Channels 
 5.1) Food Truck หรือการยกระดับอาหารริมทางให้สามารถเข้าถึงได้งา่ย 
สะดวก รวดเร็ว และผู้ประกอบการสามารถบริหารจัดการธุรกิจได้อย่างมีประสิทธิภาพ 
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(5) Advance Food Channels 
 5.2) Smart Food Vending Machine 

Chef-in-box VendCafé - Singapore 
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(6) Urban Harvesting 
 การผลิตพืชอาหารในเมือง 

Click & Grow – Smart Garden (USA) 

ตะกร้าและตู้ปลูกผักที่มาพร้อมกับดินซึ่ งผลิตด้วยนาโน

เทคโนโลยี เหมาะสมต่อการให้ออกซิเจน น้ า และแร่ธาตุ  และมี

หลอดไฟ LED คอยให้แสงสว่างในกรณีที่แสงสว่างในห้องไม่
เพียงพอต่อ วิธีการปลูกง่าย เพียงเติมน้ า แล้วกดปุ่ม โดยใช้แอ

พลิเคชันบนมือถือ จากนั้นก็ติดตามการเจริญเติบโตประมาณ 
7-20 วัน ก็จะได้ผักสดพร้อมทาน ที่ส าคัญคือช่วยท าให้การ

ปลูกผักทานเองเป็นเรื่องง่ายและสนุก (ยอดขายกว่า 4 แสนชิ้น) 
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(6) Urban Harvesting 
 การผลิตพืชอาหารในเมือง 
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(6) Urban Harvesting 
 การผลิตพืชอาหารในเมือง 

OGarden - Orbits Plants (Canada) เครื่องปลูกผักในบ้านที่ใช้พื้นที่นอ้ยแต่สามารถปลูกผักไดม้ากถงึ 80 ชนิด โดย
ใช้เวลาดูแลเพียงวันละ 5 นาที มีลักษณะเป็นกงล้อ ตรงกลางเป็นหลอดไฟให้
แสงสว่าง และให้น้ าด้วยระบบอัตโนมัติ สามารถลดการสร้างมลพิษทาง
สิ่งแวดล้อมเมื่อเทียบกับการปลูกผักแบบปกติ (ราคาชุดละ 1,397 USD) 



Food Innovation Themes 2018 
 

(7) Digital Foodscape 
 การเข้าถึงข้อมูลอาหารในทุกด้านที่มีความถกูตอ้ง แม่นย า สะดวก และรวดเร็ว 
ด้วยเทคโนโลยีดิจิทัล หรือการน าเทคโนโลยีทางด้าน Artificial Intelligence (AI), Big 
Data และ Internet of Things (IoT) มาใช้ในการยกระดับธุรกิจอาหารในเมือง 

Gaijin rejoice: 
AR application translates 

Japanese menus to English 
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(7) Digital Foodscape 

Near Field Communication (NFC) 

เทคโนโลยีส าหรับให้ข้อมลูสินค้าโดย
เชื่อมต่อกับ Smartphone แตกต่าง
จาก RFID, QR code และ AR ที่ต้อง
แสกนและเชื่อมต่อผ่าน  application 
แต่ NFC ท างานในลักษณะคล้าย
สัญญาณ Bluetooth เพียงแค่น า 
smartphone ไปใกล้กับสินค้า ข้อมูลก็
จะแสดงผลขึ้นมาที่หน้าจอโดยทันท ี
โดยไม่ต้องใช้อนิเตอร์เนต็ หรือเลือก
อุปกรณ์เชื่อมต่อ  โดยเทคโนโลยี
ดังกล่าว ได้มีการน ามาใชก้บัเครื่องดืม่
แอลกอฮอลล์ Johnny Walker และ 
Remy Martin แล้ว 



Source: 33entrepreneurs (2015) 




